饮食服务中心党政联席会议纪要

〔2015〕16号

11月9日，王云飞主持召开2015年第16次饮食服务中心党政联席会，研究了第二季学生食堂伙食原材料竞争性谈判、协作餐厅伙食原材料是否由中心统一供货、冬季饭菜保温、2016年度维修计划等有关事宜。现纪要如下。

一、关于第二季学生食堂伙食原材料竞争性谈判

根据中心招标工作管理办法，在暑假完成本年度学生食堂伙食原材料准入单位招标及价格竞争性谈判工作基础上，于11月17日、18日进行第二季学生食堂伙食原材料竞争性谈判。
二、关于协作餐厅伙食原材料由中心统一供货问题

根据食堂分级检查结果，结合食品安全管理部日常监管，发现协作餐厅伙食原材料的采购、索证索票等工作存在不同程度的安全隐患。为加强监管，从源头上确保食品安全，会议对协作餐厅是否须从中心统一购进伙食原材料及统一供货的实施时间进行了研究，参会人员意见如下：

刘宣科认为，应自12月开始执行统一供货办法;

王欣认为，应尽快统一进货渠道，同时也要做好前期准备，满足协作餐厅对伙食材料的需求；

柴焕芳认为，第二季招标工作结束后，开始具体调研，研究协作餐厅对伙食材料的特殊需要等细节问题；

邓辉认为，应从现在着手准备调研工作；

朱沛鹏认为，应于11月完成相关调研和梳理工作，自12月开始执行统一供货办法；

刘海鹏认为，尽快采取行动措施，实现中心对协作餐厅伙食原材料的控制。最迟12月1日起，协作餐厅的伙食材料统一必须中心领取。

王云飞认为，第二季招标工作结束后，择日召开会议，理清统一供货的相关程序和细节。
会议就协作餐厅伙食原材料必须由中心统一采购、进货达成一致意见。13日召开相关食堂、部门会议，部署统一采购进货的工作进程。
三、关于“食安山东”餐饮服务品牌示范学校食堂创建

会议指出，食品安全管理部、食堂等有关单位要协调配合，积极筹备，迎接“食安山东”餐饮服务品牌示范学校食堂创建检查。

四、关于冬季饭菜保温

会议强调，随着天气变冷，各食堂要将饭菜保温工作提上日程，尽快在售饭台铺设加热板，启用电饭煲、微波炉、电磁炉等加热设备，馒头等主食加盖棉被；厨师长应统一规划，针对冬季季节特点，推出炖菜、火锅等热饭热菜，满足学生需要。食品安全部要将保温措施是否到位作为日常检查的一项重要内容，本周将检查的各食堂是否采取饭菜保温措施、保温设施设备是否满足使用需要等情况汇总上报。

五、关于2016年度维修计划

会议讨论并研究了《2016年度修缮计划报表》，确定了食堂天然气改造、就餐大厅改造、安装燃气发生器、馒头房改造等十余项提报项目。

六、关于学校后勤安全管理创新成果展示交流会

会上，刘宣科通报了日前前往江南大学参加中国教育后勤协会安全管理委员会2015年会暨学校后勤安全管理创新成果展示交流会的有关情况，介绍了江南大学在食堂管理及安全管理工作方面的先进做法。

七、其他事宜

1.10日，校党委常委、副校长杜瑞成将到中心调研工作。会上，中心负责人须向校处领导汇报中心近期开展的主要工作、年度经济运行情况等。

2.本周，安排中心与各部门签订《经营目标责任书》。
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