饮食服务中心党政联席会议纪要

〔2015〕13号

9月21日，王云飞主持召开2015年第13次饮食服务中心党政联席会，通报了加强安全管理工作、签订经营目标责任书、蔬菜等伙食原材料的初加工、开展餐厅分级检查等有关事宜。现纪要如下。
一、关于学校安全工作会议
会议通报了日前杜瑞成副校长主持召开的学校安全工作会议精神，强调安全管理必须有制度、有落实、有检查，近期，中心办公室要组织一次对职工公寓的安全教育和安全检查，确保用电安全、消防安全等工作进一步落实；校内市场管理部要加大对中心所属商业网点的监管力度，杜绝私自扩大营业面积、占道经营等情况，维护校园环境卫生和治安秩序。
二、关于校庆工作
会议通报了学校关于2016年校庆组织工作会议的有关精神，要求中心所属餐厅要积极筹备，届时切实做好来校校友的餐饮服务接待工作，展现学校饮食服务工作的良好发展和精神风貌。

三、关于签订经营目标责任书
会议一致同意，近期组织中心与各餐厅、部门签订《2015年度下半年经营目标责任书》。
四、关于蔬菜等伙食原材料的加工
会议一致同意，经过食品安全管理部负责人、部分餐厅经理代表、食品加工厂经理讨论，因实际加工需要，自10月8日起，白菜、甘蓝、土豆、西红柿等22种蔬菜将不再由食品加工厂初加工，而是直接配送到各餐厅加工、使用；肉丝、红烧肉、肉片等也由各餐厅根据菜品制作需要自行加工。
五、关于早市考察加班费发放

会议一致同意，根据中心分配办法中关于加班的有关规定，将向采购部采购员等起早到南郊市场进行市场考察人员发放的起早费改为加班费，执行10元/小时的标准，每月按实际考勤情况进行发放。相关排班、考勤、制表工作由采购部负责。
六、关于分级检查

会议决定，根据中心分级检查的有关规定，10月12日至14日，由中心负责人牵头，分管负责人、食品安全管理部有关人员参加，对各餐厅进行一次全面检查。检查涵盖食品安全、消防安全、生产安全等各方面，以检查台账、安全运行记录、晨会记录等为重点。
七、其他事项

1、本周，由食品安全管理部组织各餐厅厨师长就当前菜品制作情况进行一次座谈。
2、近期，中心负责人与部分餐厅经理将就餐厅餐具、盛器进行一次市场考察。

3、会议一致同意，由中心工会向职工发放中秋节慰问品。
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